Zeit fur frische
Pfifferlinge

(C’est le temps pour les chanterelles fraiches)

Pfifferlingcréemesiippchen mit Sahnehaube
(Soupe des chanterelles avec la créme)

Blattsalat mit frischen Pfifferlingen

(Salade avec des chanterelles fraiches)

Schinkenpfannkuchen
gefiillt mit frischen Pfifferlingen a la creme, Salatteller
(crépe avec jambon et des chanterelles fraiches, salade)

Hausgemachte Semmelknodel

mit Pfifferlingen a la creme, Salatteller
(Boulettes au pain avec les chanterelles fraiches, salade)

Pfifferlinge a la créeme auf Bandniidelchen, Salatteller
(Des nouilles avec les chanterelles fraiches, salade)

Rosti ,,Hubertus
(mit frischen Pfifferlingen, Speck,

Zwiebeln, Créme fraiche, Preiselbeeren und Salat)
(Rosti avec les chanterelles fraiches, lard, oignon, Creme fraiche,
airelles rouges et salade)

Schweineriickensteak mit frischen Pfifferlingen,

hausgemachten Spitzle und Salatteller
(L escaloppe de porc avec les chanterelles fraiches, Spetzli, salade)

Putensteak mit frischen Pfifferlingen,

Nudeln und Salatteller
(Steak de dinde avec les chanterelles fraiches, nouilles, salade)

Schweinemedaillons in Pfifferlingrahm

mit Herzogin- Kartoffeln und Salatteller
(Medaillons de porc en sauce avec des chanterelles fraiches,
Pommes de terre Duchesse et salade)

Rumpsteak mit frischen Pfifferlingen

und Kise iiberbacken, dazu Pommes frites und Salatteller
(Rumpsteak avec les chanterelles fraiches, gratinée avec fromage,
pommes frites et salade)

Kalbsriickensteak mit frischen Pfifferlingen,

Kartoffelkroketten, Salat
(Steak de veau avec les chanterelles fraiches, croquettes, salade)
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4,50 €

9,80 €
12,80 €

13,20 €

13,90 €

14,90 €

15,80 €
16,20 €

17,60 €
19,90 €

21,20 €



